


N U E S T R A S  # F O O D B O X  M Á S  M A D R U G A D O R A S
Desayunos  
comienza el día con buen pie

#FOODBOXCOFFEE 
6,50 €/comensal

Cuentas con poco tiempo para hacer una pausa, quieres 
recibir con un café de bienvenida, no lo dudes, esta es tu 
mejor opción.
Termo desechable de Café
Termo desechable de Te English Breakfast
Termo desechable de Leche semidesnatada
Botella de Zumo de Naranja Natural (200 ml. Pax)
Minibollería (1 pieza)

#FOODBOXINTHEMORNING 
9,50 €/comensal

Una fantástica opción de desayuno, completa y variada. Si 
echas en falta algo, no dudes en consultarnos. 
Termo desechable de Café
Termo desechable de Te English Breakfast 
Termo desechable de Leche semidesnatada 
Botella de Zumo de Naranja Natural (200 ml. Pax) 
Minibollería (2 piezas)
Minisándwich (2 piezas)

Servicios de entrega y colocación en sala del servicio. 
Dentro de m-30 16,50 € 
Dentro de m-40 35,00 € 
Dentro de m-50   55,00 € 
otros consultar
Precios sin i.v.a.

Tarifas para servicios de 10 comensales en adelante. 
¿Podemos pedirlo para menos comensales? Por su 
puesto, este servicio tiene un suplemento de 3,95 €/
comensal.

El desayuno incluye el menaje desechable necesario 
para los comensales contratados.
Todos nuestros productos están diseñados y desarrollados 
para no dañar el planeta. Nos gusta ser ecofriendly.

Servicios adicionales
Loza y Cristal 4,95 €/comensal
Camarero 110,00 €/4 horas
Hora extra camarero 25,00 € 
Termo de bebida vegetal | soja, almendra, avena – 1L. 4,50 € 
Termo de leche sin lactosa – 1L. 4,50 €
cafetera Nespresso con 50 cápsulas – 120,00 € 
incluye menaje desechable – vasos, removedores, azúcar, 
edulcorante
Refresco - 1,60 € 
Agua mineral - 1,60 € 



Venta por referencia. Pedidos Mínimos 50,00 €
Termo desechable café 10,00 €
Termo desechable leche semidesnatada 10,00 € 
Termo desechable bebida vegetal | Soja/Almendra/
Avena 12,00 €

12,00 €
10,00 € 
10,00 €
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24,00 €
17,00 €

13,00 €
3,50 €

28,00 €
38,40 €
42,00 €

1,50 €
1,60 €
1,60 €

28,80 €
3,50 €

 43,50 €

	



















  12,50 €

# P E R S O N A L I Z a T U D E S A Y U N O

 1,50 €Menaje café desechable 
Café refrigerado|unidad  2 ,75 €



#FOODBOXELECONÓMICO
18,50 €/comensal 
Necesitas un picoteo rápido, hay mucho trabajo que 
atender, ¿verdad? Coge fuerzas y a continuar.
6 Referencias Saladas
2 Referencias Dulces

#FOODBOXELDEENMEDIO
25,50 €/comensal 
Necesitas un picoteo rápido, hay mucho trabajo que 
atender, ¿verdad? Coge fuerzas y a continuar.
9 Referencias Saladas
3 Referencias Dulces

#FOODBOXELMUYTOP
32,85 €/comensal 
Necesitas un picoteo rápido, hay mucho trabajo que 
atender, ¿verdad? Coge fuerzas y a continuar.
12 Referencias Saladas
4 Referencias Dulces

Servicios de entrega y colocación en sala del servicio. 
Dentro de m-30 16,50 € 
Dentro de m-40 35,00 € 
Dentro de m-50 55,00 € 

N U E S T R A  P R O P U E S T A  D E  F I N G E R F O O D
D E N T R O  D E  U N A  # F O O D B O X

Otros consultar
Precios sin i.v.a.
Tarifas para servicios de 10 comensales en adelante. 
¿Podemos pedirlo para menos comensales? Por su 
puesto, este servicio tiene un suplemento de 7,95 €/
comensal faltante.
Todos nuestros productos están diseñados y desarrollados 
para no dañar el planeta. Nos gusta ser ecofriendly.

Servicios adicionales 
Referencia Extra  2,50 €/comensal

		
		
Cerveza

110,00 €/4 horas 
1,60 € und. 
1,60€/und 
3,50€/comensal 
25,00€/und
5,00 €

Loza 
Mantel algodón  
Mantel desechable



Venta por referencia. Pedidos Mínimo 	 50,00 €
Croquetas | 24 uds | jamón, pollo, bacalao	 24,00 €
Empanadillas caseras |30 uds | carne, atún, espinacas	 36,00 €
Jamón Ibérico | 500 grs 	 85,00 €
Paletilla Ibérica | 500 grs	 29,50 €
Embutido Ibérico | 500 grs | lomo, salchichón, chorizo	 38,50 €
Tabla de quesos | 500 grs | 3 variedades	 29,50 €
	 28,00 €
Wraps | 24 uds | salmón, mortadela, pavo	 38,40 €
Pulguitas | 24 uds | paletilla con tomate, Roastbeef 43,50 €
Brocheta capresse | 24 uds 	 34,00 €

32,00 €
45,60 €
42,00 €
32,00 €
32,00 €
36,00 €
42,00 €
42,00 €

	















42,00 €

# P E R S O N A L I Z A T U P E D I D O F O O D B O X

Mousse de chocolate | 30 uds 

38,50 €

28,80 €
36,00 €

29,00 €
Tarta de zanahoria o manzana | 8 pax 19,00 €

Mini bagel de pastrami| 24 uds 
Langostinos crujientes  | 24 uds 

36,00 €



Elige una ensalada o sándwich + postre + bebida 
13,50 €/comensal

Añade una extra de ensalada por 4,95 €/unidad

Ensaladas
Ensalada de Lentejas, huevo y ventresca 
Ensalada de Quinoa, frutos secos y calabaza 
Ensalada de pasta y pesto
Poke de Arroz Jazmín con Salmón
Poke de Noodles de trigo con pollo teriyaki 
Poke de Noodles de arroz con Brocoli

Sándwiches / Bagels 
Sándwich de Pastrami con pepinillos
Sándwich de Roastbeef con rúcula
Sándwich Club con Pollo y Bacon
Sándwich de Salmón y aguacate
Sándwich de Huevo, bacon y cheedar Sándwich 
de Mortadela trufada y queso Mozarella

Postres
Fruta de temporada preparada
Cremoso de cheese cake con Coulis de Frutos Rojos  
Panacotta de café
Mousse de Mango
Brownie de chocolate

N uestro       men   ú ,  en   formato        # F O O D B O X L U N C H

Servicios de entrega y colocación en sala del servicio. 
Dentro de m-30 16,50 € 
Dentro de m-40 35,00 € 
Dentro de m-50    55,00 € 

Otros consultar

Precios sin i.v.a.
Tarifas para servicios de 10 comensales en adelante. 
¿Podemos pedirlo para menos comensales? 
Por su puesto, este servicio tiene un suplemento de 6,00 €/
comensal.

Incluye cubiertos necesarios.

Todos nuestros productos están diseñados y desarrollados 
para no dañar el planeta. Nos gusta ser ecofriendly.

Servicios adicionales 
Camarero 
Refrescos 
Cerveza
Café refrigerado 

110,00 €/4 horas 
1,60 €/und. 
1,60 €/und 
2,75€/und



R E F E R E N C I A S  FO O D B O X  
Tabla de Embutidos Ibéricos
Tabla de Jamón Ibérico con Grissini
Tabla de Embutidos Italianos
Tabla de  Quesos Variados y Frutos Secos 
Pulguita RoastBeef&Mostaza
Pulguita Jamón & Tumaca
Pulguita de Tortilla & Ajetes o Trigueros
Tosta de Escalivada con Ventresca
Tosta de Queso Cabra y Cebolla 
Caramelizada Tortilla de Patata con Tostas
Mini Sándwich Variado
Croquetas de Jamón/Pollo
Falafel con Salsa Yogurt
Tequeños con salsa chimichurri
Hummus Libanes con Pan de Pita
Guacamole con Nachos
Babaganush de remolacha
Mini Wraps de Mortadela
Mini Wraps de Salmón Ahumado
Mini Wraps verduras Asadas
Wraps de Pollo al Tomillo
Wraps vegie con Falafel
Tosta de Scamorzza y Tomate Seco
Pan Bao Costilla Teriyaki
Pan Bao de Cochinita Pibil
Pan Bao de Carne Mechada
Blinis con Salmón Ahumado
Mini kebab de Cordero y Yogurt
Mini Kebab de Pollo Tikka Massala
Taco Cochinita Pibil
Taco Costilla BBQ
Quesadillas sincronizadas
Mini Burguer Ternera
Hojaldritos Morcilla&Manzana
Hojaldritos Manchego&Membrillo

Mini Empanadilla Criolla
Mini Empanadilla Espinaca
Mini Empanadilla Calabaza & bacon
Mini Empanadilla Calabaza & queso
Focaccia Salami&Chedar
Focaccia de York&Espinaca
Focaccia de Mortadela&Trufa
Mini bagel de Salmón
Mini bagel vegetal
Mini Bagel Pastrami/Bresaola/Mortadela Vasito 
Ensaladilla Arenque&Remolacha Vasito 
Ensaladilla Alemana
Quiche Lorraine Bacon&Puerro
Quiche Esparragos&Setas
Quiche Setas&Scamorzza
Quiche Tomate&Jamón
Mini Croissant Relleno 
Sándwich Cereal con Pierna Asada&Mostaza 
Sándwich Mozzarella&York
Sándwich Pavo&Queso&Tomate

DULCES

Dados de Brownie con Fondant&Nueces Cremoso de 
Cheese Cake
Pannacotta de Dulce de Leche 
Pannacotta de Yogurt y Muesly
Carrot Cake
Brocheta de Fruta
Trufas de Chocolate
Vasito de Fruta de Temporada
Vasito de Tiramisú



#KOTRCOFFEEBREAK 
19,80 €/comensal | 50 minutos de servicio
Nuestros desayunos dan de que hablar, recién horneados, 
recién exprimidos, recién preparados.
Café de tueste natural | de origen Colombia 
Leche | leche sin lactosa | bebida de origen vegetal 
Zumo de naranja natural
Minibollería
Bizcocho Artesano
Minisándwiches
Pulguitas de paletilla con tomate

#KOTRAFTERWORK
17,60 €/comensal – 50 minutos de servicio 
Queréis un rato de networking después de una 
presentación. Esta puede ser una buena alternativa, 
ofrece un pequeño aperitivo con el que poder 
relacionarte con el resto de invitados.
5 referencias saladas
Servicio de bebidas

#KOTRVINOESPAÑOL
23,60 €/comensal – 50 minutos de servicio
Te ofrecemos una fantástica opción para acabar una 
jornada de trabajo o presentación. 
6 referencias saladas
2 referencias dulces
Servicio de bebidas

#KOTRALUCINANCIA
41,50 €/comensal |90 minutos de servicio
Aquí tienes la solución para una comida distendida, 
amena y agradable. Déjate asesorar en la elección del 
menú, solo tendrás que disfrutar.
10 referencias saladas
2 referencias dulces
Servicio de bebidas

#KOTRATRACTIVIDAD
50,70 €/comensal | 90 minutos de servicio
El rey de los cócteles, el más buscado, el pedido, el más 
vendido, el más laureado. ¿Y tú? Aún no lo has 
contratado. Estas a tiempo.
14 referencias saladas
2 referencias dulces
Servicio de bebidas

NUESTRA PROPUESTA DE C Ó C T E L  A L L Á  D O N D E  N O S  N E C E S I T E S
		    K O T R  –  K itchen       O n  T he   R oad 



#KOTRSEXILEZA | 52,90 €/comensal – 90 minutos de servicio 
El cóctel más top! ¿Quieres algo inolvidable? ¿Estás 
preparado? Pídelo.
18 referencias saladas
4 referencias dulces
Servicio de bebidas

Condiciones de contratación de los servicios KOTR 
servicio mínimo 50 pax.
Incluye personal de sala y cocina necesario para el buen 
desarrollo del servicio.
menaje y loza

Precios sin i.v.a.
para menos comensales consultar

#Afterwork y #Vinoespañol son opciones de aperitivo. 
#Alucinancia #Atractividad #sexileza son cócteles 
sustitutivos de una comida.
Tarifas para servicios de 50 comensales en adelante. Para 
menos comensales el servicio de cocina y sala se tarifica a 
razón de 110,00 €/ cocina y 110,00 €/camarero.

Todos nuestros productos están diseñados y desarrollados 
para no dañar el planeta. Nos gusta ser ecofriendly.

3,00 €/comensal 
 110,00 €/4 horas Servicio 

Servicios adicionales 
Referencia Extra 
Camarero 
Servicio de barra libre    14,00 €/2 primeras horas 

hora extra 8,00 €

Transporte 45,00 € Madroid (Otras localizaciones consultar) 



R E F E R E N C I A S  C O C T E L
Tabla de Jamón Ibérico Bellota con Picos
Tabla de Embutidos Ibéricos con Picos 
Tabla de Embutidos Italianos con Grissinis 
Tabla de  Quesos Variados Internacionales con Uva y 
Frutos Secos
Piruleta de Parmesano Crujiente
Sticks de Mozzarella con Mermelada de Tomate
Hojaldres de Queso de Cabra con Tomate Seco y Pesto 
Genovés
Camembert con Confitura de Moras
Torta del Casar con Picos
Pimientos rellenos de Queso Fresco
Blinis Rusos con Crema Agria y Salmón Ahumado
Brocheta de Salmón Marinado con Salsa de Mostaza y 
Eneldo
Brocheta Gilda 
Brocheta Caprese 
Saquitos de Carpaccio con Parmesano y Aceite de 
Albahaca
Hummus Libanés con Pan de Pita Crujiente
Babaganooush con Chips Vegetales
Guacamole con Nachos
Cucuruchos de Garbanzo Frito con Pimentón&Comino
Escabeche de Mejillones con Chips
Crudités con crema Fina de Queso y Hierbas
Cuenquitos de Salmorejo con Jamón
Chupito de Gazpacho Andaluz
Chupito de Gazpacho de Fresón
Chupito de Gazpacho Thai
Chupito de Crema de Melón
Chupito de Vichisoise

Bombones de Foie con Crocanti de Almendra
Rollito Fresh Thai de Magret de Pato
Ceviche de Vieira con Lima 
Tosta de verduras Asadas con ventresca de Atún 
Bruschetta de Tomate y albahaca
Salpicon de Langostino y Pulpo
Taboulé con Hierbas y Cúrcuma
Tartaleta de Mousse de Trucha con Jamón
Brandada de Bacalao con Aceite Verde
Brocheta de Pulpo a Feira
Mini Coctel de Gambas
Brocheta de Langostinos con Guacamole
Mini Bagel de Salmón con crema de Queso
Bocatín de Mortadela Trufada y Tomate
Vol au vent de Romescu con Punta de Espárrago
Steak Tartar de Buey con Tosta y Cebolla Caramelizada
Tartar de Salmón con Aguacate y Cilantro
Coca de Sardina Ahumada
Tosta de Tapenade con Idiazabal 
Tartar de Tomate con Langostino
REFERENCIAS CALIENTES
Falafel con Salsa de Yogurt
Champiñones con crema de Cabrales
Cazuelita de Arroz Meloso mar y montaña
Risotto de Setas & Tartufo
Arroz Nero con Sepia
Falso Risotto con Crema de Boletus
Fagotti al Formaggio e pere
Crema de Calabaza al Oporto
Consomé de Ave con Brandy
Crema de Marisco 
Patatas Meneas con Torreznos



Tosta de Crema de Farinato y Huevo Frito de Codorniz
Pastelas de Confit de Pato con Confitura de Ciruela
Bombas de Hojaldre de Morcilla y Manzana
Tajadita de Bacalao estilo Labra con Mayonesa de Ajo 
Negro
Pañuelitos Rellenos de Morcilla
Mini Crepes de Gambas y Espinacas
Mini Rollitos de Gulas
Mini Pizza de Crema Tartufada
Croquetas Caseras Variadas ; Jamón/Pollo/Marisco/Setas/
Bacalao/Morcilla/Cabrales
Bacalao Dourado con Cebolla Caramelizada y Patatita 
Paja
Saquitos de Setas y Ajetes
Wontón de Sepia
Tartaleta de Bacalao 
Tartaleta de Rabo de Toro
Tartaleta de Queso y Nueces
Dim Sum de Gambas con Lima & Soja
Rollito Primavera con Salsa Agridulce
Mix de Langostinos Brick con Salsa Sweet Chilli
Gamba Crujiente con Patata
Brocheta de Presa Ibérica
Brocheta de Pollo Teriyaki con Sésamo
Cazuelita de Callos con Hummus/Garbanzo Frito
Buñuelo de Rabo de Toro
Taco de Cochinita Pibil
Mini Fajitas de Pollo con Pimienta Rosa
Brocheta de Cordero con Salsa de Yogurt y Menta
Brocheta de Ternera con Pimientos
Green Curry de Pollo con Arroz Jazmin
Chupa Chups de Codorniz con Salsa Oriental 

Muslitos de Pintada en Pepitoria
Pincho de Solomillo a la Mostaza Antigua
Mini Burguer con Queso
Mini Burguer Presa Ibérica
Mini Burguer Pulpo en Tempura con Mayo Wasabi
Mini Kebab de Cordero Moruno
Mini Kebab Pollo Curry
Mini Bagel Ternera Bulgogi 
Mini Bagel Costilla Koreana

D U L C E S
Dados de Brownie con Chocolate Fondant 
Cremoso de Cheese Cake con frutos Rojos 
Panacotta de Dulce de Leche
Chupito de Carrot Cake
Trufas de Chcolate 
Panacotta de Yogurt Griego y Lima 
Brocheta de fresón & chocolate
Mousse de fresón/Mango/Limón
Crema Inglesa y merengue
Arroz con Leche



Condiciones de contratación

La aceptación por escrito de las condiciones y forma del servicio del presente presupuesto se tomará por 
ambas partes como formalización del acuerdo de servicio.

Para clientes con histórico comercial con Decuatro Catering SL que tengan pactadas condiciones de 
pago concretas, se respetarán por defecto. 
Para clientes nuevos o que se acojan al régimen general de pago, las condiciones de pago se adecuaran 
a cada evento y circunstancia, de tal manera que se procederá; 
- Para la confirmación del servicio, será condición indispensable haber efectuado el ingreso del 
50%. 
- El restante 50% se abonará antes de la fecha del evento o en el mismo día a no ser que se haya 
acordado otros plazos o métodos de pago. 
- En caso de acordarse otros porcentajes de reserva superiores o inferiores al 50%, deberá 
especificarse por escrito en un correo electrónico o en el mismo contrato, tomándose por señal o pago a 
cuenta el importe ingresado. 

Cuenta de la Caixa ES23 2100 1098 1113 0048 4834 
Cuenta de Sabadell ES16 0081 7114 7800 0134 7142

De no poder cumplirse con los plazos de pago se notificará previamente a Decuatro Catering SL. En caso 
de no cumplirse los plazos de pago se dará por extinguido el compromiso de servicio por parte de 
Decuatro Catering SL

En caso de anulaciones: 
- Siendo pedidos profesionales para eventos de empresa y/o corporativos se descontará de la 
reserva a modo indemnización el 15% del importe dado a cuenta más los costes operativos en los que 
Decuatro Catering haya incurrido, tales como reservas de terceros o compra de material por anticipado. 
Siempre que se haga por escrito la anulación antes de 15 días laborales de la fecha del evento.
Si la anulación se notifica de 14 a 7 días laborales el porcentaje de la reserva que se devolverá será del 
50%. Descontando de manera adicional los gastos incurridos para la reserva y gestión del evento y que se 
hayan pagado por anticipado por Decuatro Catering SL
En caso de anulaciones de clientes recurrentes con condiciones de pago distintas a las descritas. 
Decuatro Catering podrá imputar gastos incurridos para la tramitación del evento anulado con 
independencia de que se haya hecho o no ingreso de reserva. El cliente asumirá estos gastos adelantados 
por Decuatro Catering SL 
- Siendo eventos privados, las anulaciones deberán realizarse con al menos 15 días laborales previos 
a la fecha. De no cumplirse el plazo, se descontará de la reserva el 50% del pago anticipado más los 
gastos incurridos previamente por Decuatro Catering.

Las modificaciones en el número de comensales podrán notificarse hasta 4 días antes del evento siempre 
que no supere el 10% del aforo contratado. El día del evento se facturará el número de comensales 
confirmados por el cliente. En caso de una asistencia mayor a la contratada se cobrarán al precio por 
persona pactado con el cliente
Las pruebas de menú se cobrarán aparte.
La duración del evento será pactada con el cliente con anterioridad.
Las horas extras se tarificarán aparte.
En caso de montajes y desmontajes en días anteriores o posteriores a la fecha del evento se tarificarán 
aparte.
En caso de alquileres de menaje/cristalería o en el caso de permanecer el mismo sin servicio de camareros 
de Decuatro Catering, las roturas o pérdidas se facturarán al cliente.

No está incluido cualquier concepto que no esté reflejado en este documento
El pago de la señal supone la conformidad de las condiciones de contratación, así como la forma de 
servicio y horarios.

Este presupuesto tiene una vigencia de 30 días naturales desde su recepción.








